GENUSSHERBST

Der Genussherbst 2024 steht unter dem kostlichen Thema ,Honig”.
Hier sind die Gerichte der teilnehmenden Serfauser Bergrestaurants:

SEEALM HOG

Rosa gebratene Entenbrust
mit cremigen Rotkraut und luftigen Kartoffel-Nockerln, dazu Wabenhonig

RESTAURANT LASSIDA

WILDes Wochenende
Genielben Sie jedes Wochenende (Samsatg&Sonntag) frische, aus der region stammende Wildgerichte

Marinierter Hokkaido Kiirbis
Mit Honig - aus dem Ofen - auf Walddorfsalat

Steinpilzbouillon
Mit Krauter Schoberl

Geschmorte Hirschkeule
vom heimischen Wild, mit Serviettenknddel, karamellisiserten Kohlsprossen und Honig-Schokoladensof8e

Parfait vom Waldhonig
mit Birnenchutney

4-Gange-Menii
Obige Gerichte zusammen mit einem Grull aus der Kiiche (Reservierung erforderlich)

Wir hoffen, diese Meniiauswahl bringt euch viel Freude und Genuss!

Stand:September 2024

Serfaﬁé -Fisé -Ladis




